BIRYANI GERICHTE ) FURSTLICH INDISCH SPEISEN!

128 Murg Biryani™ &% 84Hiihnerfleisch fein gewiirzt, mit gebratenem Safranreis 14,40

MITTAGSMENU

Montag bis Freitag 11.15 - 14.30 Uhr 129 Lamm Biryani 781,84 ammfleisch fein gewiirzt, mit gebratenem Safranreis 14,90
130 Jhinga Biryani? 78184 jesengarnelen fein gewiirzt, 20,50 .
VEGETARISCHE GERICHTE mit gebratenem Safranreis

131 Vegetarisches Biryani™ 8184 14,50

gebratenes frisches Gemiise mit Reis, fein gewiirzt

. . . 7 ” . N o A . @
Punjabi Gemiisegem. Gemiise in Currysauce, mit Ingwer und Koriander 132 MAHARAJA Biryani?* 781,84 yerschiedene Sorten gebratenes Fleisch 17,90 @
MAHARAJA Daal "84 ndische Linsen in Currysauce, mit feinen Gewiirzen und Fisch, mit Reis und speziellen feinen Gewiirzen, nach Punjabi Art
Malai Kofta 784 GemusekléRchen mit Kase, in feiner Cashewnusssauce

Bhindi Cahana 784 okra Gemiise, mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Knoblauch BEI LAGEN
' “* Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer
Channa Masala 7 8*kichererbsen i it frisch d

Palak Paneer ™84 kisein Rahmspinat mit Ingwer

INDISCHES SPEZIALITATEN RESTAURANT

136 PAPADAM ! hauchdiinner Fladen aus Linsenmehl und Kreuzkiimmel 2,90
Sabji Masala 7 emiisein Kokosmilch-Sahnesauce, mit Ingwer u. Koriander
) 137 Naan ! Hefeteigfladen aus dem Lehmofen 2,90
H U H N C H E N G E RlCHTE 138 Rotil? Vollkornteigfladen aus dem Lehmofen 2,90
139 Butter Naan 17 Hefeteigfladen aus dem Lehmofen mit feiner Butter 3,50 %
b -
Butter Chicken 7 Hiihnerbrustfilet gegrillt, in Tomaten-Buttercremesauce 140 Gefiilltes Naan Y7 Naan-Brot gefiillt mit Kise, Gemiise, Knoblauch, 3’90 i ]
Chicken Kashmiri 784 Hiihnerbrust, fein gewiirzt, Ingwer, Knoblauch, scharf Ingwer oder Zwiebeln B .
Mango Chicken 7-3 Hiihnerbrustfilet mit Mangosauce und indischen Feingewiirze 141 Peshwari Naan %7 Hefeteigfladen mit Rosinen, hausgemachtem Kise, 3,90 i . '
) i Kokos, fei irzt, sii _# ;
Chicken Vindaloo 7 Hiihnerbrustfilet in kraftiger Nordindischer Sauce und W s el e
gebratene Kartoffeln, mit Koriander und Ingwer, scharf 142 Keema Naan 7 Naan gefiillt mit Lamm-Hackfleisch 4,90 .L'f:
Chicken Jaipu ri 74 Hiihnerbrustfilet mit Sesamsamen, Cashewniissen und 143 Tandoori Prantha 2 gewiirzter Vollkornteigfladen 3,50 ; _-
Kokosnuss, Tomatensauce sehr fein gewtirzt 4 -
: . . 144 Pudina Prantha 2 gewiirzter Vollkornteigfladen mit Minze 3,50
Crlspy Chicken " Hiihnerbrustf. paniert, mit Paprika und Zwiebeln, pikant gewlirzt ]
145 Raita " indischer Joghurt mit Gurken 4,20

Chicken Tikka Masala 7-8" gegr. Hiihnerbrustfilet mit Mandelsahnesauce
Chicken Tikka 7im TANDOORI gegr. mariniertes Hiihnerbrustfilet mit Naan-Brot

DESSERT
LAMM GERICHTE 116 Mango Cream™8! 5,90

117 Gulab Jamun %7 frittierte Teigballchen in aromatisiertem Zuckersirup 5,90

Lamm Masala "84 Lammfleisch mit Mandelsahnesauce, fein gewiirzt

"

gt B

0 L,7,81c: . h _ .
Rogan Josh” Lammileisch in pikanter Currysauce, mit Ingwer und Koriander 118 Gajar ka halwa SiiRspeise aus Milch und Karotten m. indischen Gewiirzen 5,90

Chana Ghost -84 gebr. Lammfl. mit Kichererbsen, Tomaten, Zwiebeln, Koriander

Lamm Koko7 Lammfleisch in Kokosmilch-Sahnesauce, gut gewlirzt

Lamm TokKku zartes Lammfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, GETRANI(E p ABHOLUNG _ LIEFERUNG

Curry un Kokosmilch

Buhna Gosht” Lammfleisch mit Tomaten, Zwiebeln und Paprika o

Py S Ml e ot e

INDISCHE SPEZIALITATEN
LuitpoldstralRe 19 | 85072 Eichstatt

Biere Flaschenweine
809 Weil3, Dunkel, Helles 13 0,513,00 813 Indischer Wein $ 0,71 14,50
ENTEN GERICHTE 810 Indisches Bier*! o331 3,00

Ente Mala ppuram zartes Entenbrustfilet, zubereitet nach einem

*Ausgenommen sind Mittagsmenii, Angebote, Beilagen, Vorspeisen, Suppen, Salate, Dessert und Getréanke.
-

geheimen Rezept unseres Chefkochs nach Siidindischer Art Lassi - Joghurtgetrénk Alkoholfreie Getranke
801 Lassi (siiRo. 7 o5 3,00 ;
Mango Ente 7 Entenbrustfilet gegrillt, mit Mango in wiirziger Currysauce mit 802 M (suL . Saju.f;) 3.50 805 Fanta’ COIa’ SpeZ| =54l 3’00 c d “ .
InglIETRNOB Euch u lkorianders ANEQEERIN o5l 3, ) Reservierung und Bestellung unter:
] 804 Bananenlassi’” os 3,50 808 Sifte : Lo 4,50 T l 08421-93 45 562
Ente Tikka Masala” 8entenbrustfilet gegrillt, mit Tomaten, Zwiebeln, 819 Erdbeer Lassi A o5l 3.50 Mango, Maracuja, Lychee, Guave el. =

Ingwer, in leichter Mandelsahnesauce Fax 08421-93 45 564

kontakt@maharaja-eichstatt.de
FISCH GERICHTE A S 10 Senfund daraus gewonnene

A mit Farbstoff (kann Aktivitit und Aufmerk- 1 Glutenhaltiges Getreide Eeres
e it Lamoggeniscese, ;S un darus gvornene Off -
g 4,7,84 o A . o . N B T are U Erzeugnisse .
Fisch Mango* 784 Fischfilet (Seelachs) mit Mangostiicken in siiR-pikanter Sauce € muinhiEEr 2 E{fe"j‘g'ﬁ{:s:"d daraus gewonnene 12 Schwefeldioxid und Sulphite >10 mg/kg nu ngszelten .
Shrim S Cu rr 2,7 Shri i el eriar @ Koriander. | P E mit Geschmacksverstarker i Eier#nd dda:'jausgewonnene Erzeugnisse ng}:alr%:ngelslgglnsgesamt .
*7 Shrimps in pikanter Currysauce, Koriander, Ingwer, schar F geient o L e ars Mo, Mi-So: 11.15 - 14.30 Uh d 17.15-23.00 Uh
p y ST y > » Ingwer, G geschwé‘rzt Erzeugnisse = 'I;_;‘Zpe'ﬂgr':l‘s‘:: SRR FRERIETE O, I O- . . r u n o . r
R . . . . . H gewachst 5 Erdniisse und daraus gewonnene el
GOA Fisch Cu rry“: 7,8.1,84 Fischfilet (Seelachs) in leicht pikanter P8 Phosphat Erzeugnisse 14 ‘é"e'c'“'efe und daraus gewonnene
. e . J  mit Milcheiweif 6 Sojabohnen und daraus gewonnene [ZENETISSE L
Kokosnussmilch mit Minze, Koriander und Ingwer K mit SiBungsmittel (Enthat Aspartam, eine Erzeugnisse | 17 15 - 23 OO r
Phenylalaninquelle. Kann bei iiberméRigem Ver- 7 II:_/Illch und da(rays gﬁl\nll_ort\(;\ene) Haftungsausschluss: . . .
H H H . . . i rzeugnisse (einschl.Laktose, N
Fisch Jaipuri %784 Fischfilet (Seelachs) in Tomatensahnesauce, M e e 8 Schalonfriichte sowie darade Die Angaben 2u Inhltsstoffen beruhen auf
. ) . M mit kiinstlichem Aroma gewonnene Erzeugnisse nformationen von Herstellern und Lieferanten. m 1
mit Cashewnusssauce, fein gewurzt N koffeinhaltig §.1 Mandeln, 8.2 Haselniisse, Aufgrund der Produktwelf_alt und des Her- ° ° 00 L= & -
5 www.maharaja-eichstatt.de e
S enthalt Sulfite 8.5 Pekanniisse, 8.6 Paraniisse, eimischung von Spuren nicht gekennzeichne- . o o I';‘ .
8.7 Pistazien, 8.8 Macadamianiisse ter Allergene trotz aller Sorgfalt nicht D 5 | =
9 Sellerie und daraus gewonnene ausgeschlossen werden. E F'EE' Ty
! Lh

Erzeugnisse
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SUPPEN €

Dal Shorba 7 Linsensuppe 5,50
Sabjl Shorba 7’EGemUsesuppe 5,50
Malkatani Shorba "-£ wiirzige Suppe mit Linsen, Reis und Hiihnerfleisch 5,90

Tomatar Shorba’ Tomatencremesuppe mit feinen Gewiirzen 5,90

WARME VORSPEISEN

Vegetable Pakora in Kichererbsenmehl gebackenes Gemiise 5,90
Murg Pa kora in Kichererbsenmehl gebackenes Hiihnerbrustfilet 5,90
Paneeer Pakora”’ Kése, gebacken in Kichererbsenmehl 5,90
Onion Bhaji in Kichererbsenmehl gebackene Zwiebelringe 5,90
Samosa ! pastete mit Gemiise gefiillt 5,90
Vegetarische Vorspeise fiir 2 Personen*7 14,50
verschiedene Gemiisesorten und Kase in Kichererbsenmehl gebacken

MAHARAJA Tandoori Vorspeisen fiir 2 Personen*& 15,50

verschiedene gegrillte Fleischsorten aus dem Lehmofen gebraten mit Zwiebeln
und Ingwer in ChilisoRBe

KALTE VORSPEISEN

Chana Chat7fein gewiirzte Kichererbsen mit Tomaten, Zwiebeln und Gurken 5,90

Sh rimps Chat2711 Shrimps mit Kichererbsen, frischen Tomaten, Gurken, 5,90
Joghurt und Papadam, siiR-sauer

Chicken Chat 1! gegrilltes Hiihnchenfleisch mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, 5,90
Joghurt und Papadam, stiR-sauer

SALATE

Gemischter Salat” Blattsalat, Gurke, Tomate, Paprika, Zwiebel, Mais, 5,90
Bohnen

MAHARAJA Salat23.7 Blattsalat, Gurke, Tomate, Paprika, Zwiebel, 6,90
Shrimps, gekochte Eier

Pu njabi Salat” Blattsalat, Gurke, Tomate, Zwiebel, Paprika, 6,90
gegrillte Hiihnerbrust

Griechischer Salat” Blattsalat, Gurke, Tomate, Zwiebel, Peperoni, 6,90
Schafskase

Mexikanischer Salat® 7 gemischter Salat, Bohnen, Mais, Peperoni, 6,90

Zwiebel, Champignons, Schafskase

VEGETARISCHE GERICHTE

Dal Tarka 7>8*ndische Linse mit Ingwer und Koriander 13,50
Palak Paneer -8+ kise in Rahmspinat mit Ingwer 13,90
Pu njabi Chana Masala 7-8# gebratene Kichererbsen mit Ingwer, 13,90

Knoblauch, Zwiebel und Koriander, gut gewiirzt, leicht scharf
Malai Kofta 784 GemiiseklsRchen mit Kase, in feiner Mandelsahnesauce 13,90

Kadhai Paneer 7 84Kksse, gebraten in Currysauce mit Tomaten, 14,90
Paprika und Zwiebeln

Shahi Paneer 784 gebratener Kase mit Kokossnusssauce, 13,90
Tomaten-Sahnesauce, fein gewiirzt, nach Mughlai Art

MAHARAJA Shahi Korma™ 84 % yerschiedene Gemiisesorten mit 13,90

Cashewniissen, Sesam, Kdse, in feiner wiirziger Kokosmilchsauce

Chili Paneer 117 kse, in Chilisauce, Ingwer, Knoblauch 13,90
und Koriander (Spezialitat des Chefkochs)
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Vegeta ble Jalfraezie 7 gemischtes Gemiise, gebraten mit Paprika, 13,90
Zwiebeln, griines Chili und Koriander, leicht scharf

Bengen ka Bharta Auberginen im Tandoor gegrillt, puriert, mit frischen 14,20
Krautern gewiirzt, mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch gebraten

Kaikari Kerala” gemischtes Gemiise in Kokos-Mango Sauce, scharf 13,90

HUHNCHEN GERICHTE

Chicken Curry7 Hiihnerbrustfilet gebraten mit Tomaten, 14,50
Zwiebeln, Paprika und Koriander, in wiirziger Currysauce
Butter Tikka Chicken -84 A(E102) yiihnerbrustfilet, gegrillt, 15,50

in Tomaten-Buttercremesauce

Chicken Tikka Masala -8 Hiihnerbrustfilet, gegrillt, 15,50
in feiner Mandelsahnesauce

Chicken Tikka Mango ™ Hiihnerbrustfilet gebraten mit Mangosauce 15,50
und indischen Feingewiirzen

Chicken Tikka Jaipuri 84! gegrilltes Hiihnerbrustfilet mit 15,50
Sesamsamen, Cashewniissen, Kokusnuss, sehr fein gewiirzt

Kadhai Chicken 7 Hiihnerbrustfilet gebraten mit Joghurt, Tomaten, 15,50
Zwiebeln, Paprika, serviert in einer Pfanne

Chili Chicken ™% E Hiihnerbrustfilet gebraten in Chilisauce mit Paprika, 14,90
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Koriander, eine Spezialitdt des Chefkochs

Chicken Tikka Jalfraezie " Hiihnerbrustfilet gegrillt, anschlieRend 14,90
gebraten mit Zwiebeln, Paprika, griinem Chili und Tomatensauce, leicht scharf
Kashmiri Murg ™ 84 Hiihnerfleisch mit frischem Ingwer gewiirzt, 14,90
Knoblauch, Zwiebeln und Koriander, nach Kashmiri Art, scharf

Murg Tikka Lababdar -84 gegrilltes Hiihnerbrustfilet mit Paprika, 14,90
Kokosnussmilch, Cashewniisse, Ingwer, fein gewiirzt, nach Neu-Delhi Art

Murg Vindalu 7 Hiihnerbrustfilet in kréftiger Nordindischer Sauce und 14,90
gebratene Kartoffeln mit Koriander und Ingwer, scharf

Chicken Kerala’ 14,90

Hiihnerbrustfilet mit speziellen Gewiirzen aus Kerala, nach Stidindischer Art, scharf

Chicken Pondichery " mariniertes frisches Hiihnerbrustfilet, zubereitet 14,90
mit frischer Minze und Koriander in Tomaten-Kokos-Sauce, nach Siidindischer Art, scharf

LAMM GERICHTE

Rogan Josh 7 Lammfleisch in pikanter Currysauce mit Ingwer und Koriander 15,50

Kashmiri Gohst 784 Lammfleisch in wiirziger Kashmiri-Paste mit Zwiebeln, 15,90
Ingwer, Knoblauch, eine Spezialitdt des Hauses

Karahi Gohst ? gebratenes Lammfleisch mit Paprika, Zwiebeln, 15,90
Tomatensauce, feiner Currysauce, gut gewiirzt, in heiBer Pfanne serviert

Lamm Kerala 7 zartes Lammfleisch mit speziellen Gewiirzen aus 15,90
Kerala (Siidindien), scharf

Lamm Masala 81 gegrilltes Lammfleisch in feiner Mandelsahnesauce 15,90

Lamm Tokku 7 zartes Lammfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, 15,90
Ingwer und Curry, zubereitet in Kokosmilch

Palak Ghost zartes Lammfleisch in Rahmspinat mit Ingwer 15,90
Lamm Jaipu ri 84 11 L ammfleisch mit Sesamsamen, Cashewniissen, 15,90

Kokosnuss, sehr fein gewlirzt

Lamm Vindalu 7 gebratenes Lammfleisch mit ,,Spezial“-Vindalu Sauce 15,90
mit Koriander und Ingwer, scharf

Lamm Shahi Korma 7 gebratenes Lammfleisch mit Kése und 15,90
Kokosnusssauce, fein gewiirzt, nach Moghlai Art

Zu allen Gerichten servieren wir Basmati-Reis
Zusatzstoffe und Allergene siehe Riickseite
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ENTEN GERICHTE €

Ente Tikka Jalfraezie’ 16,50
Entenbrustfilet, gegrillt mit Zwiebeln, Paprika, griinem Chili, Koriander, leicht scharf
Ente Tikka Mango -8 16,50
Entenbrustfilet gegrillt, mit Mango in wiirziger Currysauce Ingwer, Knoblauch, Koriander
Ente Tikka Kashmiri? 16,50
Entenbrustfilet gegrillt, in wiirziger Kashmiri Masala

Ente Tikka Masala "8+ 16,50
Entenbrustfilet gegrillt, mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer, in leichter Mandelsahnesauce
Ente Tikka Jaipuri ™84 1 16,50

gegrillte Ente mit Sesamsamen, Cashewniissen, Kokosnuss, sehr fein gewiirzt

TANDOORI GERICHTE

Chicken Tikka~” 15,90
Hiihnerbrustfilet mariniert in Ingwer, Knoblauch, Joghurt, gegrillt im Lehmofen
Chicken Malai Kebab 784 15,90

Hiihnerbrustfilet fein gewiirzt/gegrillt im Lehmofen, mit Kase und Cashewniissen
in Buttercremesauce

Haryali Kebab?’ 15,90

Hiihnerbrustfilet mariniert in Spinat, Joghurt, Ingwer, Knoblauch und Koriander
und gegrillt im Lehmofen

Jhinga Shaahi - Tandoori Garnelen?7 11 23,90
Garnelen mariniert nach Art des Hauses, nur im Indus-Tal bekannt,
am SpieR im Tandoor gegart mit Naan-Brot

Tandoori Ente?’ 19,90
Entenbrustfilet mariniert in Ingwer, Knoblauch, Joghurt, Paprika und Zwiebeln,
gegrilltim Lehmofen, serviert in der Pfanne

Tandoori Mixed Grill -84 21,90
verschiedene Tandoori-Spezialitdten mit Naan-Brot, in heiBer Pfanne serviert
Chicken G-Sohaly?’ 15,90

mariniertes Hiihnerbrustfilet, mit Zwiebelpiiree, Joghurt, Koriander und Knoblauch,
eingelegt in verschiedenen Gewiirzen, nach Bombay Art

Chilly-Milly Kebab 15,90
mariniertes Hithnerbrustfilet mit Paprika, roten Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch,
eingelegt in verschiedene Gewiirze, nach Punjabi Art

THALIS — GEMISCHTE PLATTEN

Punjab Thali Vegetarisch 78184 18,90
drei verschiedene vegetarische Gerichte mit Salat, Dessert, Chapati und Reis

Moghul Thali?8.84 19,90
zwei Fleischgerichte und ein Gemiisegericht mit Salat, Dessert, Chapati und Reis

Fisch Thali>#7.8.1,84 20,90

Fischcurry, Scampi, Gemiise, Dessert, Naan-Brot und Reis

FISCH GERICHTE

Goa Fisch Curry 478184 14,90
Fischfilet (Seelachs) in leicht pikanter Kokosnusssauce, Minze, Koriander und Ingwer
Fisch Mango* 784 14,90

Fischfilet (Seelachs) mit Mangostiicken in stiR-pikanter Sauce

Prawn Masala? "8 Riesengarnelen, gebraten, in feiner 19,90
Cashewnuss-Kokoscreme-Joghurt-Sahnesauce, Spezialitat des Hauses

Jhinga Cu rry 2,7 Riesengarnelen in fein gewiirzter Currysauce 19,90

Jhinga Mango % 7 Riesengarnelen mit Mangostiicken in siiR-pikanter Sauce 19,90



